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WE ARE IN THE PHILIPPINES

Nous presentons ce que d’'aucuns designent

comme la “French Touch” et votre entreprise
netit en faire partie
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Aucun doute

En tant que frangais nous ne
pouvons qu’étre heureux de
bénéficier d’une reconnaissance
mondiale qui place notre pays au
premier plan du

“ savoir-vivre ”

VOUS ETES UNE
Région FRANCAISE

Fiere de I'étre, de son « Savoir Faire » de
sa culture, de ses traditions et de la
qualite de ses

Les Philippines sont un débouché car:

- 110 millions d’habitants dont 3 % au
revenu aisé comparable aux
européens

- Qui consomment principalement
des produits a la hauteur de leurs
prétentions

Qui ont parcouru le monde !

Et SURTOUT qui connaissent assurément
Paris, la Tour Eiffel et la « French Touch »



CHAQUE REGION REPRESENTE LE
MEILLEUR DE LA FRANCE

La "Maison French Touch®

Auvergne-Rhone-Alpes = Bourgogne-Franche-Comte
Bretagne ﬁ Centre-Val de Loire e Corse
Grand-Est @  Guadeloupe Guyane
Hauts-de-France % Ile-de-France La Réunion
Martinique l: Mayotte Normandie
Nouvelle-Aquitaine H Occitanie % Pays de la Loire
Provence-Alpes-Coéte d'Azur
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ET NOUS VOULONS LE FAIRE SAVOIR



Regions and products highlighted

Nous ne nous contentons
pas juste de vendre en ligne

Auvergne Rhones Alpes Nouvelle Aquitaine

La Région @

Auvargrne Rhone.Aoes Nous donnons en outre aux

ouvelle

Aguitaine produits et services "Made
in France”

“La légitimité de la Qualité
(L n® des produits francais ”

Auvergne-Rhéne-Alpes

REGION AUVERGNE RHONE ALPES C’est pourquoi nous mettons
From now o fuure SPECIFICITY .
R en valeur le meilleur des
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Auvergne-Rhone-

CHARCUTERIE D'AUVERGNE

Auvergne is a tradional region for Charcuterie

This climate conducive to culinary experimentation has allowed
the appearance of great figures of French gastronomy such as
the essential Paul Bocuse, You can find : Diot de Savoie,
Savoie ham and sausage, Pormonier, Longeole, Pounti,
Auvergne dry ham, Auvergne sausage, Brioche sausage,
Gratton, Sabodet, Rosetle de Lyon, Saucisson de Lyon,
Cervelas lyonnais, Jésus, Andouillette Iyonnaise are
emblematic meats and charcuterie from the Auvergne region

Gourmet restaurant and Michelin Guide

It is thanks to this book that we recognize a gourmet restaurant
from a traditional restaurant: the Michelin Guide or red guide.
This famous guide is a sort of directory in which all the
gastronomic restaurants in France are listed, whether starred
or not. One, two or three stars are awarded each year to
restaurants that highlight gastronomy. These stars highlight
restaurants and bring them recognition in the eyes of the
public. The challenge for starred restaurants is not to lose stars
with each annual Michelin Guide evaluation. For the chef and
the restaurant team, each year the quality and preparation of
the dishes must be there. Dishes prepared in a unique way The
dishes served are also another way to recognize a gourmet
restaurant. On each plate, we identify the talent of a chef and
his team thanks to the creativity and refinement of the
combination of ingredients and tastes which blend perfectly
well in the mouth. A gourmet restaurant serves unique dishes
both visually and in taste, often coming from local and
especially seasonal products. Each season, the menus are
renewed with new ideas for taste combinations between quality
dishes, such as fish and meat, and seasonal products often
purchased directly from the producer.

RISM GASTRONOMY  PRODUCTS

BEST PRODUCTS

IN REGION AUVERGNE
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PERITIF LYONNAIS :

GRATTONS ET SAUCISSON.

@LES TRUFFES

PANORAMIQUE DES DOMES
§ Jll-ovsTonc

ENJOY PARIS

ACTIVITIES

‘AQUAPARK

FOLIES BERGERES

-\AOULIN ROUGE
INEMA LE REX
moPERA GARNIER

LIDO

AND PARIS TERRASSES

Compte tenu des colits
induits (Asie)
supplémentaires :

les acheteurs aux Philippines

doivent adhérer au
concept de Qualité,

a celui du
“savoir-faire Francais”

et aussi celui du
“savoir-vivre” a la francaise

Ce qui existe
partout en France




Nous pouvons enrichir la présentation de votre région :

= Enla corrigeant
= Enla modifiant
= Enla complétant

Selon votre demande

=" |nfos contractuelles

= Page(s) supplémentaire (s)

= Page “Etablissement Public”

= Projet de collaboration régionale / jumelage
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PHILIPPINES

Du fait des présences
espagnoles et américains des
siecles passés, et d’une
diaspora conséquente (11-15
millions), les Philippines
peuvent étre qualifiées de
société occidentalisée

SI1 VOUS ETES UNE ENTREPRISE

Fiere de I'étre, de son savoir-faire
et de ses produits/services

Les Philippines sont peut-étre un
marché car:

- 110 millions d’habitants dont
3 % au revenu aisé
comparable aux européens

- Qui consomment
principalement des produits a
la hauteur de leurs
prétentions

Qui ont parcouru le monde !

Et SURTOUT qui connaissent
assurément Paris, la Tour Eiffel et
la French Touch



Nous présentons les entreprises
! “""w] :E:":‘;ég’:i‘"l France Regions ‘ i PRODUCTS OF THE REGIONS Contact

our "Mgison' for Business

~ “French Touch” des régions frangaises

COMPANIES

Room furniture

Tv Furniture

& Office Chairs

. -

Chacune présentant son Savoir Faire



Votre
entreprise :
présente
aussil

French Tradition Stowe

Lacanche

Appliancus from Europe

[a MarmiTE S5

Pure "French Touch™
9

Classic Fontenay

Description

nche Fonlenay and Citeaux models are a 1,5m

This unit use a 70 liters gas static oven on the center and a 79 lers vertical warming cabinet on

the right

Descripti + Range Size (WHD mm?¥. 1500 x 930 x €50
+ Kitchen counter height strongly recommended at 930 mm
+ Range weight: 250 Kg approx.
+ Total gas Power: 19.500 KW
« Total Electric power 3.160KW (1 line input protected by a
20A breaker)

CLASSIC FONTENAY Designation

Classic hop with 3 gas burner (s, 2, 1.5 Kw) 1 Gas

(FORALL DETAILS aven (4Kw) 70 liters

kitchen stoves

By company

REF UnitP Qty Total

RECION -
BOURCOGNE
JThasche France Regions ‘ D PRODUCTS OF THE REGIONS

How itworks  Your "Maison’ for Business

Appliances from Europe

[A MaRMITE &5

Classic Fontenay
Classic Cluny
Comartin

Comartin Induction

Ambassade

Custom manufacturing — .  im—

et vos produits :

Price
sonly on Quote prpiece
Oplion: ondermaro

10 pieces on quole v

e - Page générale

Company Contact (PDF)

(0t bputa!

E @

- Page produit

@ 16 hours avg responsive time

Ou votre site

sur commande

46464513 1 46464513



POUVONS NOUS
ENTREPRENDRE ENSEMBLE?

CETTE OPPORTUNITE

DE DEVELOPPER UNE APPROCHE
“COLLECTIVE ET SOLIDAIRE”
ELOIGNE L'ISOLEMENT
D‘UNE AVENTURE INDIVIDUELLE
EN REDUIT LES RISQUES

ET OFFRE UN cumuL D’EXPERIENCES



APPELEZ MOI
TEL : 07 7229 30 71

VOS AFFAIRES
AUX

PHILIPPINES

Agence Berger

votre guide

email : cudbero3®@yahoo.fr
Intermediation
Representation

Correspondant

Be

French Tradition Stowe

A MARMITE

Pure “French Touch®

Visit store

()

$Only on Quote

~



French Touch Maison

> Valorisation de la France et de ses valeurs

» Sélection et Présentation de la qualité des produits
francais

Les services

JEtudes de marché et d’implantation

(JRecherche de partenaires, représentants, agents,
(dRessources Humaines, Real Estate...

JVentes directes

JAccompagnement foires et salons directes

Option : développement de franchises



Vous voulez en parler ?

Bureau commercial BERGER Official AGENT

FRENCH TOUCH
MAISON

"La Groliere» 03130 Montcombroux France
SIRET 527.518.252.00020 - APE 70227

bergerpro-contact@yahoo.fr
tel : 00.33.6.80.26.87.73

French Touch Maison is developped
by COOP QUALITY TOUCH in Philippines
- HAMy Charcuterie
- Kulinar Quality Kitchen



http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.coopqualitytouch.ph/
http://www.hamycharcuterie.com/
http://www.hamycharcuterie.com/
http://www.hamycharcuterie.com/
http://www.kulinar.me/
http://www.kulinar.me/
http://www.kulinar.me/
http://www.frenchtouchmaison.com/

